Sassi Neri

Conero Riserva DOCG Fattoria Le Terrazze
Beschreibung

Diese Riserva, erstmals 1988 produziert, tragt den Namen eines der

schonsten Strande der Riviera del Conero - der Sassi Neri. e 075l - ALC 13.50%

Die Fermentation erfolgt bei kontrollierter Temperatur von 28°C mit

selektierten Hefen, gefolgt von 7 bis 10 Tagen Maischestandzeit. o Montepulciano 100%
AnschlieBend reift der Wein 12 Monate in Barriques erster, zweiter und

dritter Belegung. Nach der Assemblage ruht er weitere 9 Monate in

Edelstahl. Die Flaschenreife betragt ca. 2 Jahre, bevor der Wein auf den 0 16/18 °C

Markt kommt.
o Bordeaux Glas

RN ! Organoleptische Eigneschaften
e Intensive rubinrote Farbe mit granatroter Reflektion, sehr eindrucksvoller
FATTORIA Geruch, in fruchtigen Duften (kleine rote Strauchbeeren) und feine
LE TER_RAZZE Gewurz- und Balsamnoten stechen hervor. Im Mund vordergrindig
kraftiger Geschmack, reich an Tannin, aber gleichzeitig voll und seidig,
SJ;‘\_\SSI NERI einhullend. Lang anhaltender Geruch.
CONERO ,
Denominazione di origine controllata e garnte
RISERVA - -
2020 Weinbeleitung
Pauca ndl(\:ﬂ;-g_) Rotes Fleisch im Allgemeinen, vorzugsweise lange gekocht, wie z.B.
STATE B geschmorte Kalbshaxe, Braten, Sudfleisch Hervorragend geeignet fur
PRODOTTOINAS Pilz und Triiffel basierte Gerichte.
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